S : COLLECTION
Stéphane Glacier [

Meilleur Ouvrier de France patissier

39, rue du Général Leclerc - 92270 Bois-Colombes

PASSEZ VOS COMMANDES
Tél.: 0147827008

2022 - 2023

GAMME VALABLE
DU 19 DECEMBRE 2022

AU 9 JANVIER 2023

Mail : patisseriesetgourmandises@orange.fr
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Fin de prise de commande
lundi 19 décembre a 19 h.

SAMEDI 24 DECEMBRE,
RETRAIT DES COMMANDES
UNIQUEMENT.

Aucun produit disponible
au magasin.

B PASSEZ VOS COMMANDES
REVEILLON DE LA Tel.: 0147 8270 08
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Fin de prise de commande LES COMMANDES
mercredi 28 décembre a 19 h. POUR LE 24 ET
SAMEDI 31 DECEMBRE, LE 31 DECEMBRE SONT

RETRAIT DES COMMANDES A REGLER A LAVANCE
FACE A LA PATISSERIE.

La boutique sera ouverte
pour les achats du jour. www.stephaneglacier.com




100 % CHOCOLAT
Biscuit roulade au chocolat
imbibé vanille,

créeme diplomate au chocolat,
glacage chocolat,
croustillant noisette,
copeaux de chocolat noir.

FORET NOIRE*

Biscuit roulade au chocolat,
confit de griottes,

mousse au chocolat noir,
creme chantilly a la vanille.

PASSION FRAMBOISE*
Biscuit roulade imbibé passion,
creme diplomate passion,
confit de framboises.

MARRON

Biscuit roulade a la chataigne
imbibé vanille,

créme aux marrons,

marrons confits,

pate sablée aux amandes.

EXOTIQUE*

Biscuit roulade coco imbibé
passion,

confit mangue passion,
creme diplomate a la vanille,
glacage mangue.

CARAMEL NOISETTE
Biscuit roulade imbibé vanille,
caramel fleur de sel,

creme diplomate noisette,
amandes caramélisées.

* Sans fruits a coques.

POUR 4 ET 6 PERSONNES UNIQUEMENT.

BUCHES 4 PERSONNES : 24 €
BUCHES 6 PERSONNES : 36 €

SPECIALITES GLACEES

BUCHE
DOUCEUR LACTEE
FRUITS ROUGES

Pain de Génes pistache,
glace yaourt aux zestes
de citron,

sorbet fruits rouges,
chantilly a la vanille.

BUCHE
CARAMELIS CHOCOLAT

Biscuit dacquoise noisette,
glace caramel fleur de sel,
parfait glacé au chocolat noir,
chantilly,

caramel.

VACHERIN
VANILLE, FRUITS
ROUGES

Glace vanille,

sorbet fruits rouges,
meringues,

chantilly glacée.

4 - 6 pers. m

Codbeille

Pour 8 personnes

Nougatine,
16 choux crumble chocolat,
16 choux crumble vanille.




POUR 4, 6, 8,10 ET 12 PERSONNES, SAUF :

LE PARIS-BREST POUR 4 ET 6 PERSONNES

ECLLA  vnQuevent.

LE TROIS CHOCOLATS
Croustillant praling,

biscuit amande,

mousse au chocolat noir,
mousse au chocolat au lait,
mousse au chocolat blanc aux
éclats de chocolat noir.

5 € /pers.

LE PARIS-BREST

Pour 4 et 6 personnes
uniquement

Pate a choux,

créeme mousseline praling,
amandes caramélisées.

4,70 € /pers.

LE LACTE CHOCOLAT
FRAMBOISE

Biscuit chocolat imbibé
framboise,

mousse chocolat framboise,
confit de framboise,

creme légere vanille.

5 € /pers.

LE PETIT ANTOINE
Croustillant praling,
dacquoise noisette,
crémeux chocolat,

chantilly chocolat au lait,
fines plaquettes de chocolat
au lait.

5 € /pers.

L'ECUREUIL
Dacquoise noisette,
créeme noisette,
caramel fleur de sel.

5 € /pers.

LE MARCEAU
Croustillant praling,
biscuit chocolat,
mousse au chocolat noir,
glagage chocolat noir.

5 € /pers.

DELICE POIRE CARAMEL
Crumble croustillant,

biscuit noisette,

créme onctueuse au caramel,
compotée de poires.

5 € /pers.

LA REINE MARGOT

Biscuit pain de Génes
pistache,

crémeux mangue ananas,
creme légére cocktail caraibes.

5 € /pers.

POUR 4, 6, 8,10 ET 12 PERSONNES, SAUF :

LE CHEESESCAKE POUR 4, 6 ET 10 PERSONNES UNIQUE-
MENT. AUTRES TAILLES, NOUS CONSULTER.

LA TARTE AU CHOCOLAT
CRAQUANTE

Pate sablée,

crémeux au chocolat,
crumble chocolat,

noisettes torréfiées.

LE CHEESECAKE

AU CITRON A MA FACON
Pour 4, 6 et 10 personnes
uniquement.

Crumble, appareil creamcheese,
zestes de citron, creme chantilly.

LA TARTE CREMEUSE
AU CITRON

Pate sablée,

creme d’amande,

créme onctueuse au citron.
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PETITS FOURS SUCRES — 10 PARFUMS
ASSORTIMENTS a « CHOCOLAT

« PRALINE
31,50 € ’ - CAFE

4 mini tartelettes framboise, * VANILLE

4 mini petits Antoines, ‘ » CASSIS

4 mini tartelettes citron, * PISTACHE
4 macardises, . y * ROSE

5 carolines chocolat N « FRAMBOISE

PLATEAUX *YUZU
« CARAMEL AU BEURRE

51,00 € 79,50 € 2% ,
macarons , SALE
7 carolines chocolat, 6 mini tartelettes framboise,
5 macardises, 6 choux vanille,
6 mini petits Antoines, 6 mini tartelettes yuzu, 54 macarons
5 mini tartelettes citron, 7 mini petits Antoines,
6 mini opéras, 6 mini tartelettes citron,
5 mini tartelettes framboise 7 mini opéras,
 macardises PLATEAUX DE CHOUX CARAMELISES
5 carolines chocolat,
4 carolines café.

35 macarons
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PETITS FOURS SALES CHAUDS
ASSORTIMENTS <* »

& .
e 50,60 € \ L 2

: x.:r ~a
\ ﬂ ‘gﬂ 9 mini croques monsieurs,
~.5a0 ”,‘ * 7 mini tartes saumon,
% }
gn , - .
{“‘s % ‘% Ji 3 N 9 mini ca!<es thon tomate olive, Plateau Plateau Plateau
P T il guidies Lerieles, de 24 choux de 35 choux de 54 choux

7 mini gougéres garnies,
7 tartes facon pizza. 33,60 € 49,00 € 75,60 €

28,60€ | | SPECIALITE DE LA

5 mini croques monsieurs, 2 X 7 mini croques monsieurs,
4 mini tartes saumon, 8 mini tartes saumon,

5 mini cakes thon tomate olive, 2 x 8 mini cakes thon tomate
4 mini quiches lorraines olive

4 mini gougeres garnies, 8 mini quiches lorraines,
4 tartes facon pizza. 2 x 6 mini gougeres garnies,
8 tartes fagon pizza.

Disponible les 30 et 31 décembre.
Pour 4, 6, 8, 10 et 12 personnes.

L'AMBRE

Stéphane GlaCier Croustillant noisette,

Meilleur Ouvrier de France patissier Dacquoise noisette,
Bavaroise Caramel,

Cremeux kalamansi,
@stephaneglacierofficiel Glagage caramel.

9 Stéphane Glacier, Artisan patissier engagé 6 €/ pers.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES, LISTE DES ALLERGENES SUR DEMANDE.
PHOTOS DE : XAVIER FERRAND, STEPHANE LEGER ET NATHAN SOULEZ LARIVIERE.




